
Cordon bleu jeweils ab Mittwoch -  Sonntag

 mit Schweinsnierstück CHF 37.- 

inkl. kleiner, grüner Salat als Vorspeise 

Traditionell 
Schinken, Raclettekäse

Glishooru 
Saftiges und knusprig gebratenes Schweinefleisch gefüllt mit Schinken, cremigem 
Raclettekäse und eingekochten Aprikosen, dazu frische Kräuter.

Drachen 
Saftiges und knusprig gebratenes Schweinefleisch gefüllt mit Schinken, cremigem 
Raclettekäse feuriger Peperoncrème. Aussen goldbraun gebacken, innen ein 
Geschmackserlebnis!

Dracula 
Schinken, Raclettkäse, frische Knoblauch

Älpler
Saftiges Schweinefleisch, gefüllt mit würziger Hauswurst und cremigem 
Bergkäse. Dazu noch eine Prise frische Kräuter. Einfach, aber oho!

Roter Ritter
Saftiges Schweineschnitzel, gefüllt mit würzigem Cicorino rosso, cremigem 
Raclettekäse und in Calvados eingelegte Apfelschnitze. Dazu ein Hauch 
frischer Kräuter – ein Geschmackserlebnis!

Wallis 
Saftiges Schweineschnitzel, gefüllt mit Tomaten, angeschwitzten 
Zwiebeln und cremiger Raclettekäse 

Bella Italia +CHF 1. 
getrocknete Hama, Pesto rosso, Brie, Gorgonzola, grüne Oliven 

Winzer  +CHF 1.-
Saftiges und knusprig gebratenes Schweinefleisch mit Schinken, cremigem 
Raclettekäse und eingekochten Aprikosen, dazu frische Kräuter und 2 cl 
Fendant. Ein Gedicht!

Glafne  +CHF 1.-
Schinken, Bierfondue, getrockneter Hamamantel, 2cl Valaisannebier

EiFACH HÜERU GÜET

Beilagen: Pommes frites, Saisongemüse
      french fries, saisonal vegetabel

     oder als Fitnessteller

Aufpreis: statt grüner Salat , gemischter Salat als Vorspeise +CHF 6.-
Surcharge: instead of green salad, mixed salad as a starter +CHF 6.-

Preise inkl. der gesetzlichen MwSt.

Einführungspreis / Promotion


